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UFA

NOS HORAIRES D’OUVERTURE

Du mardi au vendredi
14h00 a 17h30

NOUS CONTACTER ADRESSE

Tél : 03 20 41 10 40 38 RUE JULES FERRY
Email : accueil@ndpo.fr 59310 ORCHIES




Programme

SEPTEMBRE :

Mercredi 11 septembre :
- Pdatisserie : cake / éclair vanille / tarte chocolat
- Boulangerie : viennoiserie
- Traiteur : velouté / macédoine

Vendredi 13 septembre :
- Pdtisserie : tarte mirabelles / cake de voyage / tartelette citron-praliné
- Boulangerie : production du jour
- Traiteur : quiche au munster / pavé de sandre / tartelette maroilles / pdté en crolte

Mardi 17 septembre :
- Pdtisserie : éclair passion-framboise /
- Boulangerie : pain fradition / viennoiserie / brioche

Mercredi 18 septembre :
- Pdtisserie : tartelette citron-praliné
- Boulangerie : pain fradition / viennoiserie
- Traiteur : poulet chasseur

Jeudi 19 septembre :
- Pdtisserie : cake pistache-griotte / cake esprit tarte aux pommes
- Boulangerie : pains et viennoiserie

Vendredi 20 septembre :
- Pdtisserie : charlotte bavaroise cassis
- Boulangerie : pains seigle / pains complet / viennoiserie
- Traiteur : volaille aux morilles

Mardi 24 septembre :
- Pdtisserie : production en pate a choux / petit gateau citron-spéculos / moka
- Boulangerie : pains divers / viennoiserie

Mercredi 25 septembre :
- Padtisserie : Paris-Brest / charlotte / millefeuilles framboise
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : fricassée de volaille / potage

Jeudi 26 septembre :
- Patisserie : pistachoux
- Boulangerie : pains et viennoiserie
- Traiteur : fruite bellevue / lapin a la gentiane

Vendredi 27 septembre :
- Pdtisserie / Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : jambonnettes de canard farcie / ficelle picarde / friand a la viande / flamiche
poireaux




Programme

OCTOBRE :

Mardi 1er octobre :
Pdatisserie : chouquettes / palet de dames / meringues
Boulangerie : brioches / pains fradition
Traiteur : poulet réti / ballotine de volaille

Mercredi 02 octobre :
Patisserie : religieuse / gland / tarte aux pommes
Boulangerie : pains régionaux / mini viennoiserie
Traiteur : ceuf mollet florentine / finger de volaille

Jeudi 03 octobre :
Patisserie : tarte citron meringuée / pains raisins / cake citron / palet dame
Boulangerie : brioche / viennoiserie / pain spéciaux / pain tradition
Traiteur : langoustines en amoureuses

Vendredi 04 octobre :
Patisserie : rocher coco / cookies / tarte framboises / éclairs / madeleines
Boulangerie : viennoiserie / pain au lait
Traiteur : calamars farcis

Mardi 08 octobre :
Patisserie : petits chocolats / pralinés amande / rochers
Boulangerie : brioche / bun’s / pains et viennoiserie
Traiteur : goujonnette de sole / ballotine de saumon

Mercredi 09 octobre :
Patisserie : guimauve / pate de fruits
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : ceuf meurette / dos cabillaud

Jeudi 10 octobre :
Patisserie : guimauve / pate de fruits
Boulangerie : pains régionaux / viennoiserie
Traiteur : poulet antillais

Vendredi 11 octobre :
Boulangerie : pain fradition / pain de seigle / brioche
Traiteur : boudin blanc / terrine de légumes / chaud-froid de volaille

Mardi 15 octobre :
Patisserie : enfremet 3 chocolats / forét noire / tuile aux amandes
Boulangerie : pain blanc / viennoiserie / brioche
Traiteur : veau marengo / carré de porc




Programme

Mercredi Téoctobre :
- Pdtisserie : chaussons aux pommes / palmiers / millefeuilles
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : carré d'agneau / lapin sauté au cidre

Jeudi 17 octobre :
- Pdtisserie : Paris-Brest / salambos / Saint-Honoré
- Boulangerie : baguette viennoise / viennoiserie / pain blanc

Vendredi 18 octobre :
- Patisserie : firamisu poire / tarte normande / millefeuilles
- Boulangerie : viennoiseries
- Traiteur : médaillons de lotte / huitres chaudes

Attention VACANCES SCOLAIRES du 21octobre au 3 novembre :
- Ouverture selon production
- Horaires susceptibles d’étre modifiés

> 1¢re Semaine

- Pdtisserie : praliné feuilletine / guimauves / pates de fruits / caramels mous / tarte aux
noix / tarte victoria / tarte citron

- Boulangerie : pain fradition / pains spéciaux / pain de seigle / viennoiserie / tartines
composées / pain hamburger

- Traiteur : blanquette de veau / potage de lentilles corail

» 2¢me samaine :

- Patisserie : tarte aux noix / tarte victoria / tarte citron / essai croquembouche
- Boulangerie : pains et viennoiseries

NOVEMBRE :

Mardi 05 novembre :
- Pdtisserie : production d'examen blanc
- Boulangerie : brioche / pains festifs / viennoiserie
- Traiteur : poulet chasseur

Mercredi 06 novembre :
- Patisserie : charlotte poire / miroir chocolat
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : sole meuniére / croustade de moules
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Jeudi 07 novembre :
Patisserie : mendiants
Traiteur : médaillons de porc au vieux Lille

Vendredi 08 novembre :
Patisserie : production de la veille
Traiteur : terrine de poisson / coquille de poisson / mini feuilletés / darne de saumon

Mardi 12 novembre :
Patisserie : enfremet aux fruits / madeleines / dartois / jésuites / jalousie aux pommes /
entremet automnal / éclair vanille / financiers
Boulangerie : hot dog / brioches / pains divers
Traiteur : carbonnade / filet mignon sauce spéculoos / soupe a I'ail

Mercredi 13 novembre :
Patisserie : charlotte framboise / miroir chocolat / flan / oranais
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : darne de saumon

Jeudi 14 novembre :
Pdatisserie : meringues / merveilleux / Mont-Blanc

Vendredi 15 novembre :
Patisserie : tfarte citfron-noisettes / tuiles aux amandes / brownies
Traiteur : sole meuniere / salade choux et harengs fumeés

Mardi 19 novembre :
Patisserie : éclairs / caramels mous / noisettes caramélisées / berlingots / entremets
Boulangerie : pains et viennoiserie
Traiteur : darne de colin / escalope de veau viennoise

Mercredi 20 novembre :
Patisserie : chaussons aux pommes / tarte citron meringuée / entremets
Boulangerie : production de la veille

Jeudi 21 novembre :
Pdatisserie : entremets et petits gateaux
Boulangerie : pain tradition / chaussons / viennoiserie
Traiteur : papillote de la mer & la normande / tarte fine andouille et camembert

Vendredi 22 novembre :
Patisserie : production de la veille
Boulangerie : pizzas / fougasses / brioches

Mardi 26 novembre :
Patisserie : bUche / quatre-quarts / brownies / forét noire / boche chocolat-griottes /
bJche roulée poire-chocolat
Boulangerie : pains et viennoiserie
Traiteur : poulet basquaise / navarin d'agneau
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Mercredi 27 novembre :
- Pdtisserie : bUche / opéra / succes
- Boulangerie : pains et viennoiserie
- Traiteur : magret de canard / velouté carottes-curcuma

Jeudi 28 novembre :
- Patisserie : bOches moulées / brioches de Noél
- Boulangerie : pains et viennoiserie

Vendredi 29 novembre :
- Patisserie : bOche forét noire / sablés normands / bUches roulées / charlotte framboise
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : ovin sauce Saint Malo / bar & 'unilatérale

DECEMBRE :

Mardi 03 décembre :
- Patisserie : florentins / entremet 3 chocolats
- Boulangerie : pains festifs / pain d'épices / brioches
- Traiteur : filet de lieu au beurre blanc

Mercredi 04 décembre :
- Pdtisserie : bUches / enfremets festifs / gateau basque
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : poulet réti au thym

Jeudi 05 décembre :
- Patisserie : baba caco / bUches / entremets festifs
- Boulangerie : pains festifs / bapka / coquilles
- Traiteur : ceuf cocotte et fond d'artichaut / quenelles de poisson sauce armoricaine

Vendredi 06 décembre :
- Padtisserie : bGche / cannelés
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : ballotine de pintade / cailles Lucullus / petits patés en croute / calamars farcis

Mardi 10 décembre :
- Pdtisserie : brioches / bUche sésame / entremets festifs / bOches creme au beurre
- Boulangerie : pains spéciaux / produits de noél
- Traiteur : bceuf bourguignon / velouté chataignes
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Mercredi 11 décembre :
- Patisserie : forét noire / bOches
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : truites meuniéeres / médaillon de lotte

Jeudi 12 décembre :
- Patisserie : production de la veille

Vendredi 13 décembre :
- Pdtisserie : bUches forét noire / brioches pain d'épices

Fermeture de la boutique du 16 décembre au 6 janvier
inclus

JANVIER :

Mardi 07 janvier :
- Padtisserie : pain au chocolat / éclair chocolat / galette poire-chocolat / mille-feuille
chocolat individuel / dartois / galette amandes-framboises / dartois / Saint Honoré
- Boulangerie : viennoiserie / pains spéciaux
- Traiteur : boeuf bourguignon / potage Saint Germain

Mercredi 08 janvier :
- Pdtisserie : galettes / macarons / sablé diamants / Saint honoré / pithiviers
- Boulangerie : galettes / pain ciabatta / viennoiserie
- Traiteur : cassolette de la mer

Jeudi 09 janvier :
- Pdtisserie : tarte soufflée framboise / galettes / palmiers
- Boulangerie : brioches / bun’s / viennoiserie

Vendredi 10 janvier :
- Pdtisserie : tarte citfron-noisette / religieuse chocolat-cointreau / entremet ambassadeur
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : enfrecdte sauce foyot




Programme

Mardi 14 janvier :
Patisserie : Paris-Brest / éclairs / galetftes / chaussons aux pommes / galette creme
d'amandes / galette compote de pommes / tuiles aux amandes
Boulangerie : viennoiserie / pains divers
Traiteur : ballotines de saumon / soupe & I'oignon

Mercredi 15 janvier :
Patisserie : galette des rois / guimauves / moulages chocolat / cake aux fruits confits
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : boeuf Stroganov

Jeudi 16 janvier :
Patisserie : mille-feuille citron-praliné / entremet le réve / petits chocolats
Boulangerie : pain nutrition / palmiers / galettes
Traiteur : escargots a la limousine / brochettes de Saint Jacques

Vendredi 17 janvier :
Patisserie : production de la veille
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : petits canapés / navettes briochées / pain surprise / biscuits salés / paélla

Mardi 21 janvier :
Patisserie : galettes / tarte soufflée framboise / opéra / Mont-Blanc / macarons
Boulangerie : pain tradition / viennoiserie / pain de mie
Traiteur : ragout de lapin / velouté Dubarry

Mercredi 22 janvier :
Pdatisserie : délices abricot-miel / macarons
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : lapin au cidre

Jeudi 23 janvier :
Patisserie : royal chocolat / forét noire
Boulangerie : pains et viennoiserie

Vendredi 24 janvier :
Patisserie : succes praliné / tarte tatin / entremet choco-caramel / rocher coco
Boulangerie : viennoiseries
Traiteur : bouchée d la reine / bouchées de fruits de mer / blanquette a I'ancienne

Mardi 28 janvier :
Patisserie : tuiles aux amandes / éclairs et religieuses / pistachoux / tarte aux pommes
Boulangerie : pain fradition / viennoiserie
Traiteur : veau marengo / filet de sole bonne femme

Mercredi 29 janvier :
Patisserie : petits gateaux de Saint Valentin / éclairs et religieuses
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : poulet sauté Duroc
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Jeudi 30 janvier :
- Pdtisserie : Paris-Brest / éclairs / religieuses
- Boulangerie : pain fradition / pains de seigle / viennoiserie

Vendredi 31 janvier :
- Pdtisserie : tropézienne revisitée
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : paté de pantin / truite farcie / saucisson brioché / sole meuniere

FEVRIER :

Mardi 04 février :
Patisserie : religieuse / entfremet choco-caramel ou citron-spéculoos / charlotte exotique
- Boulangerie : production d’examen blanc
- Traiteur : cog au vin

Mercredi 05 février :
- Pdtisserie : millefeuilles
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : escalope de veau normande / velouté de carottes

Jeudi 06 février :
- Pdtisserie : entremet glacé / opéra / Mont-Blanc
- Boulangerie : pains et viennoiserie

Vendredi 07 février :
- Pdtisserie : royal chocolat / tarte citfron meringuée / tutti frutti / merveilleux
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : croque-monsieur revisité / rGble de lapin aux olives

Attention VACANCES SCOLAIRES du 8 au 23 février :
- Ouverture selon production
- Horaires susceptibles d’'étre modifiés

> 1¢re Semaine

- Patisserie : production du jour : semaine d’examen
- Boulangerie : production du jour : semaine d'examen
- Traiteur : cog au vin / saumon mariné au citron / velouté de carottes / escalope de veau

o ;
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» 2¢me samaine :

- Padtisserie : tarte chocolat / pralines roses / choco-griottes / guimauves / pates de fruits /
macarons / coconuts
- Boulangerie : pain du monde / viennoiserie / tartines composées / sandwich / brioches

Mardi 25 février :
- Pdtisserie : pithiviers / meringues / chouquettes / religieuse / éclair ou religieuse chocolat
/ tarte aux pommes / éclair café
- Boulangerie : pain tradition / viennoiserie / brioches
- Traiteur : cailles en deux cuissons / blanquette de veau

Mercredi 26 février :
- Pdtisserie : forét noire / langue de chat / cigarettes russes
- Boulangerie : production de la vellle
- Traiteur : pain surprise / gougeres / choux au saumon

Jeudi 27 février :
- Pdtisserie : tropézienne / glands / salambo
- Traiteur : sauté d’agneau au romarin / salade nicoise

Vendredi 28 février :
- Pdtisserie : entremet 3 chocolats / pains chocolat / millefeuilles
- Traiteur : mini chauds : saumon creme lentilles / welches / waterzoi de volaille / samossas
/ feuilletés de crustacés

MARS :

Mardi 04 mars :
- Pdtisserie : religieuse / dacquoise aux fruits / entremet chocolat / tarte aux pommes
- Boulangerie : viennoiserie / pains / pizzas
- Traiteur : saucisson brioché / émincé de boeuf au paprika

Mercredi 05 mars :
- Pdtisserie : petits bonbons / tarte chiboust / tarte Mont-Blanc
- Boulangerie : production de la vellle
- Traiteur : rognons bauge

Jeudi 06 mars :
- Patisserie : nougats / montage chocolat / tarte chiboust abricot
- Boulangerie : viennoiserie / pain au levain / pain fradition

@ i
A
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Vendredi 07 mars :
Patisserie : Paris-Brest
Boulangerie : pain de mie / brioche feuilletée
Traiteur : terrine / ragout de lotte

Mardi 11 mars :
Patisserie : tarte chocolat / tarte citron meringuée / cake marbré / tarte normande /
merveilleux / cake aux fruits / tarte chiboust / opéra
Boulangerie : pain fradition / pain de mie / pains spéciaux / viennoiserie
Traiteur : waterzoi de poisson / gaspacho andalou

Mercredi 12 mars :
Patisserie : charlotte / macarons / nougatine / tarte Mont-Blanc
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : banquette de veau a I'ancienne

Jeudi 13 mars :
Patisserie : tropézienne / cakes
Boulangerie : pains et viennoiserie
Traiteur : salade nicoise / dos de cabillaud

Vendredi 14 mars :
Traiteur : mini froids : tartare de saumon / tzatzikis / nougat au chevre / houmous /
tiramisu au pesto / mousse d'avocat-crevettes

Mardi 18 mars :

Patisserie : tarte chocolat / sablé diamants / cake chocolat / langue de chat / tarte aux

pommes / chocolats / salambo / gland
Boulangerie : viennoiserie / productions salées / pains
Traiteur : tajine / tarte aux deux saumons

Mercredi 19 mars :
Patisserie : croguembouche / charlotte framboise
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : paupiettes de volaille

Jeudi 20 mars :
Patisserie : entremet citron-spéculos / I'entremet 1615
Boulangerie : pain tradition / pain ciabatta / viennoiserie

Vendredi 21 mars :
Pdatisserie : piece en chocolat / Paris-Brest / entremet chocolat blanc-fruits rouges
Boulangerie : pain fradition / pain noix ou seigle / brioches
Traiteur : tartare de saumon / crapaudine de coquelet

11
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Mardi 25 mars :

Patisserie : tarte normande / tarte aux pommes / chaussons aux pommes / tropézienne /

dacquoise aux fruits / éclair chocolat / fraisier / moka
Boulangerie : production du jour : examen
Traiteur : velouté Dubarry / poulet réti / dos de cabillaud aux herbes

Mercredi 26 mars :
Patisserie : produits glacés
Boulangerie : production de la veille

Jeudi 27 mars :
Patisserie : orange ou citron givrés
Boulangerie : production du jour : examen
Traiteur : lofte O I'armoricaine

Vendredi 28 mars :
Boulangerie : pains et viennoiserie
Traiteur : lasagne saumon-épinard / soupe de moules

AVRIL :

Mardi 1er avril :
Patisserie : tuiles / truffes / mendiants / rochers / chocolat de P&ques / millefeuilles
revisités
Boulangerie : pain tradition / pain complet
Traiteur : veau aux olives / curry de poulet

Mercredi 02 avril :
Patisserie : assortiments de mignardises / glands / Paris-Brest / Saint-Honoré revisité
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : viennoise de barbue au beurre de poivrons

Jeudi 03 avril :
Patisserie : classiques revisités
Boulangerie : pain hamburger / pain ciabatta

Vendredi 04 avril :

Patisserie : Paris-Brest / bavarois rubané
Boulangerie : pains et viennoiserie
Traiteur : pithiviers de la mer / carré de porc poélé

12
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Attention VACANCES SCOLAIRES du 06 au 21 avril inclus:
- Ouverture selon production
- Horaires susceptibles d’'étre modifiés

> 1¢re Semaine

- Padtisserie : production du jour : semaine d’examen
- Boulangerie : pain fradition / pain au levain / pains aromatiques / tartines composées
- Traiteur : escalope de bar au sésame

» 2¢me samaine :

- Pdtisserie : production du jour : semaine d’examen
- Boulangerie : production du jour : semaine d'examen

Mardi 22 avril :

- Pdtisserie : bouchées chocolat / montage chocolat / production du jour : préparation
aux examens

- Boulangerie : brioches / viennoiserie
- Traiteur : sole meuniere / pissaladiere

Mercredi 23 avril :
- Pdtisserie : tropézienne / fondant chocolat / creme brulée / creme caramel
- Boulangerie : viennoiserie / pain fradition / brioche
- Traiteur : ragout de lotte / terrine

Jeudi 24 avril :
- Pdatisserie : chocolats / classiques revisités
- Boulangerie : pains spéciaux / pain tradition / brioche / viennoiserie
- Traiteur : jarret au miel

Vendredi 25 avril :

Quverture sous réserve

Mardi 29 avril :
- Pdtisserie : entremet choco-banane ou fraise-rhnubarbe / éclairs café / entremet
diamant / financiers
- Boulangerie : pains et viennoiserie
- Traiteur : filets de truite aux amandes / ceufs mollés

Mercredi 30 avril :
- Pdtisserie : miroir chocolat / tropézienne / Paris-Brest / religieuse chocolat au Cointreau
- Boulangerie : production de la veille
- Traiteur : dos de cabillaud d la moutarde

13




MAI :

Programme

Mardi 06 mai :

Patisserie : produits glacés / tartelette chocolat / Saint Honoré / palmiers / Salambos

Boulangerie : pains spéciaux / viennoiserie /pain de mie
Traiteur : tarte a I'oignon / curry d’agneau

Mercredi 07 mai :
Patisserie : fraisier / fropézienne / tartelette fraise / religieuse chocolat au Cointreau
Boulangerie : production de la veille
Traiteur : carré d’agneau rofi

Mardi 13 mai :
Patisserie : charlotte poire-chocolat / mignardises sucrées
Boulangerie : pains et viennoiserie
Traiteur : émincé de veau coco / pissaladiere / gaspacho

Mercredi 14 mai :
Patisserie : fraisier / fropézienne / tartelette fraise / religieuse chocolat au Cointreau
Boulangerie : pain levain / brioches
Traiteur : goujonnettes de merlan sauce tartare

Jeudi 15 mai:
Patisserie : petits fours et mignardises sucrés
Boulangerie : pain tradition / viennoiserie / pains aromatiques / pain complet

Vendredi 16 mai :
Quverture sous réserve

Mardi 20 mai :

Patisserie : madeleines / palmiers / éclairs chantilly / tarte citron / fropézienne / flan
Boulangerie : pains spéciaux / pain tradition / viennoiserie
Traiteur : quiche lorraine

Mercredi 21 mai :
Patisserie : madeleines / palmiers / éclairs chantilly / éclairs fraise / tropézienne
Boulangerie : pains et viennoiserie

Jeudi 22 mai :
Patisserie : tarte aux fruits / babas / pavlova / délice abricot-miel
Boulangerie : pains de régime / viennoiserie / brioches

Vendredi 23 mai :
Patisserie : production du jour : préparation aux examens

14
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Attention a compter de cette date :

Ouverture de maniere ponctuelle
selon la production des éléves
et les dates d’examens

Toute I'équipe de I'UFA vous remercie pour votre fidélité.
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LA PROVIDENCE

ORCHIES

Lycée Hételier

Restaurant La Table de Mathilde

Du lundi au vendredi

le midi et le soir (selon
planning)

Magasin
Le Fournil de Soeur Mathilde

du lundi au vendredi

10h45 - 12h30 / 13h45 - 17h45
(Selon planning)

UFA

Restaurant Le Bistronome

Horaires variables
(Disponible sur place)

Magasin

le Mardi de 14h00 a 17h00
du mercredi au Vendredi

13h30 a 17h30

REJOIGNEZ-NOUS SUR LES RESEAUX SOCIAUX ——




